
صنايــع غذايــي امُــاج، بــه يــاري ايــزد منــان و پشــتيباني مــردم عزيــز از ســال 1380 فعاليت خــود را در زمينــه توليد انــواع بهبود 
دهنــده هــاي نــان و شــيريني آغــاز کــرد. ايــن مجموعــه بــا اســتفاده از تکنولــوژي روز دنيــا و بــا بهــره گيــري از بهتريــن مــواد 
اوليــه خارجــي و رعايــت کامــل ضوابــط فنــي و بهداشــتي تحــت نظارت کارشناســان خبــره محصــولات خــود را ارائه مــي نمايد.

ــي از زمينــه بهينــه ســازي محصــولات، ايجــاد دانــش فنــي و فرمولاســيون  ــروژه تحقيقات اجــراي بيــش از صدهــا پ
هــاي جديــد جهــت بهبــود کيفيــت انــواع نــان، عرضــه محصــولات جديــد، تغييــر و ارتقــاء تکنولــوژي توليــد، بــا هــدف 

بهبــود کيفيــت و کاهــش ضايعــات نــان از ديگــر موفقيــت هــاي صنايــع غذايــي امُــاج مــي باشــد.
شعار اين شرکت همواره کيفيت مطلوب بوده که خود نشانه وفاداري به مصرف کننده است.

محصــولات جديــد امُــاج، انــواع روکــش و بــراق کننــده هــاي ســاده و اکليلــي، کــرم مغــزي هــاي مقــاوم بــه حــرارت، 
پــودر خامــه قنــادي، خميــر فوندانــت در تنــوع رنگــي بــالا و انــواع شــکلات هــاي تختــه اي و ســکه اي مــي باشــد کــه 

آمــاده ارائــه  بــه مشــتريان عزيــز مــي باشــد.
شــرکت امُــاج بــا  انگيــزه ايجــاد ارتبــاط نزديــک بــا مشــتريان، ســامان بخشــيدن بــه فرآينــد توزيــع، کاهــش قيمــت 
ــا حضــور نيروهــاي متخصــص و  و افزايــش ضريــب ســامت کار، از همــان ابتــدا واحــد پخــش را ايجــاد کــرد کــه ب
دلســوز تاکنــون توانســته اســت بــه بيشــترين اهــداف از پيــش تعييــن شــده خــود در ايــن زمينــه دســت يابــد کــه 

ايــن همانــا ارتبــاط ســازنده بــا مشــتريان و ايجــاد اعتمــاد و وفــاداري در ميــان آنــان اســت.
آرزوي مديران صنايع غذايي امُاج ايراني آباد، آزاد و توانمند با ايرانياني شاد و موفق است.

So help us God and by supports of our dear people, Omaj Food Industry started its work 
since year 2001 to produce different types of sweet bread improvers. This group presents 
its products via the advanced technologies in the world, by use of the best imported raw 
materials, and considering all technical and health regulations under supervision of pro-
fessional experts.
Other successes of Omaj Food Industry include more than hundreds of research 
projects, technical knowledge, new formulations in order to improve the quality of 
different types of breads, new products, change and improvement of production 
technology aiming at bread quality improvement and less bread wastes.
Desired quality has always been the slogan of this company which depicts our loyalty 
to the consumers.
The new products of Omaj are different types of classic and sparkling glazes, heat- resistant fill-
ings, confectionery cream powder, various color of fondant dough, and different types of coin 
and bar chocolates which are ready to present to dear customers. 
Aiming at making a close relationship, organizing distribution process, price reduction and in-
creasing the work health coefficient, Omaj Company initially created a distribution department 
which has been able to achieve the pre-determined objectives in this field by help of experts and 
compassionate staff that is a customer positive relationship, trust making and loyalty. 
Omaj Food Industry managers wish acultivated, free and competent Iran with 
happy and successful people.
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ــگا3، تســت،   ــان امُ ــان هــای رژیمــی و خــاص کــه شــامل ن ــواع ن ــرای پخــت ان ــاج  ب ــواع پرمیکــس امُ ان
ــرد دارد. ــان همبرگــری مــی باشــد کارب ــرم، روگــن، جــو، کروســان و ن روگــن ن

میزان مصرف بنا به نوع نان تولیدی بین 10-5 درصد وزن آرد مصرفی است.

Different Types of Omaj premix are used for baking various kinds of diet and special 
bread including omega 3 rich bread, toast bread, soft Rogan bread, barley Rogan 
bread, croissant, and burger bread.
Its usage volume is between 5-10 percent of used flour weight and it depends to the 
type of baking bread.

Different Types of Bread Permix

انواع پرمیکس

BREAD
PERMIX
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OMaj’s bread improvers are designed and packaged in different types and colours 
based on the flour weakness and strongness.
These strong improvers using for increase volum, Quality and extend shelf life of breads.
The recommended dosage is 0.3-0.5% based on flour weight.

مواد بهبود دهنده نان امُاج

OMaj’s Bread Improvers

محصــولات بهبوددهنــده نــان امُــاج باتوجــه بــه کیفیــت و نــوع آرد مصرفــی )قــوی - ضعیــف( در رنــگ هــا 
و انــواع مختلــف طراحــی و بســته بنــدی مــی شــوند.

این محصولات بسیار قوی و جهت افزایش حجم ، کیفیت و ماندگاری انواع نان می باشد.
میزان مصرف این محصولات بین 0/5 -0/3 درصد وزن آرد می باشد.

مخصوص عموم آردها	 • کد S111 با بسته بندی سبز 	
مخصوص آردهای ضعیف	 • کدS113 با بسته بندی آبی    	
مخصوص آردهای ضعیف • کد  S115 با بسته بندی طلایی   	

مخصوص نان های نیمه حجیم نظیر بربری و سنگک • کد S110 با بسته بندی قهوه ای 	
مخصوص آردهای خیلی ضعیف • کد S112  با بسته بندی سرمه ای  	

مخصوص نان های تخت نظیر لواش و تافتون  • کد  S114 با بسته بندی زرد  	
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قابــل اســتفاده بــراي پوشــش و تزئيــن انــواع شــيريني جــات، مناســب جهــت حفــظ طــراوت و تازگــي ميــوه هــا و 
انــواع شــيريني بــا ايجــاد مانــدگاري بــالا و ظاهــري زيبــا.

روش کار بــا بــراق کننــده هــاي امُــاج بســيار ســاده مــي باشــد کــه بــه صــورت لايــه هــاي نــازک بــه وســيله کاردک 
و پالــت بــر روي ســطح شــيريني و کيــک هــا کشــيده مــي شــود.

 ايــن بــراق کننــده هــا آمــاده مصــرف مــي باشــد و در طعــم هــاي کلاســيک ســاده، شــکلات، تــوت فرنگــي، انبــه، بلوبري، 
ســيب ســبز، مــوز، آنانــاس، صدفــي، قهــوه، کارامــل، ليمــو تــرش، آلبالــو، فراپاچینــو و تمشــک عرضه مــي گردد.

انواع روکش ها و براق کننده ها

Different Types of Glazes and Coatings

For coating and dressing of different types of sweets, suitable for keeping fresh the 
fruits and sweets with high durability and good looking appearance. 
Instruction of Omaj glazes use is very easy and the thin layers should be rubbed on 
the sweets and cakes by spatula and palette.
These glazes are ready to use and they are presented in different flavors such as 
chocolate, caramel, classic and fruity flavors.
Classic, chocolate, strawberry, mango, blueberry, green apple, banana, pineapple, 
white shell, coffee, caramel, lime, sour cherry, frappuccino and blackberry coatings.
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GLAZE &
COATING

CHCOLATE
GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

CLASSIC

STRAWBERRY

روکش کلاسیک ساده

روکش توت فرنگی

CARAMEL
روکش کارامل

روکش شکلاتی

WHITE SHELLS
روکش صدفی

ORANGE

BANANA

GREEN APPLE

روکش پرتقال

روکش موز

روکش سیب سبز

COFFEE
GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

GLAZE COATING

LEMON
روکش لیمو

BLACKBERRY

روکش قهوه

روکش تمشک

BLUEBERRY
روکش بلوبری

NESCAFFE

PINEAPPLE

MANGO

روکش نسکافه

روکش آناناس

روکش انبه
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FILLING

ــا مانــدگاري بــالا و مقــاوم در برابــر  کــرم هــای مغــزي خوراکــي آمــاده مصــرف در طعــم هــاي مختلــف ب
ــا عطــر و طعــم مطلــوب در محصــول نهايــي اســتفاده مــي گــردد. حــرارت و انجمــاد، ب

ايــن محصــولات امــروزه بــه طــور وســيعي در صنايـــع شــيريني پــزي بــه ســهولت قابــل اســتفاده هســتند و 
از لحــاظ اقتصــادي بــراي مصــرف کننــده مقــرون بــه صرفــه مــي باشــند و بــه طــور متــداول مــورد اســتفاده 

قــرار مــي گيرنــد.
ــل،  ــو، نارگي ــل، ليم ــران، کارام ــي، شــکلات، عســل، زعف ــای شــيري، وانيل ــم ه ــزي در طع ــای مغ ــرم ه ک

ــل عرضــه هســتند. ــن قاب ــن  و ســیب دارچی ــوز، هــل، دارچی پســته، م

انواع کرم مغزی های مقاوم به حرارت

Different Types of Heat- Resistant Fillings

Ready for use edible fillings with various flavor, high durability and resistant against 
heating and freezing, with desirable scents and flavors are used in final products.
Today, such products are wildly used in confectionery industry and they are eco-
nomically affordable for consumers and are used commonly. 
Milky, vanilla, chocolate, honey, saffron, caramel, lime, coconut, pistachio, banana, 
cardamom, cinnamon, and cinnamon apple fillings.

BANANA
مغزی موز

CREAM FILLING

MILKY 
مغزی شیری

CREAM FILLING

CARAMEL
مغزی کارامل

CREAM FILLING

CHOCOLATE
مغزی شکلاتی

CREAM FILLING

HONEY
مغزی عسل

CREAM FILLING

VANILLA

COCONUT

PISTACHIO

LEMON

مغزی وانیلی

مغزی نارگیل

مغزی پسته

مغزی لیمو

CREAM FILLING

CREAM FILLING

CREAM FILLING

CREAM FILLING
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روکش کارامل
CARAMEL

GLAZE COATING

مغزی شکلات

CREAM FILLING



Different Types of Sparkling Glazes

روکــش هــاي بــراق کننــده آيينــه اي شــرکت امُــاج بــا فرمولاســيون جديــد و تنــوع رنگــي و طعــم هــاي 
جديــد جلــوه اي زيبــا بــه کيــک مــي بخشــد و خاصيــت پخــش کنندگــي يکنواخــت و شــفافيت بــالا در 

طــول زمــان از خصوصيــات ايــن محصــول هســتند.
روکش اکليلي صدفي، توت فرنگي، کارامل، بلوبري و آناناس و انبه.

With a new formulation, variety of colors and new flavors, the mirror sparkling glaz-
es of Omaj Company creates a nice appearance for the cakes, and the features of 
this product are even spreading and high glittering over the time. 
White shell, strawberry, caramel, blueberry and pineapple glaze coatings.

انواع روکش اکلیلی

SPARKLING
GLAZE
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WHITE

روکش اکلیلی 
سفید صـدفی

SPARKLING GLAZE COATING

STRAWBERRY
روکش اکلیلی توت فرنگی

SPARKLING GLAZE COATING

MANGO
روکش اکلیلی انبه

SPARKLING GLAZE COATING

BLUEBERRY
روکش اکلیلی بلوبری

SPARKLING GLAZE COATING

PINEAPPLE
روکش اکلیلی آناناس

SPARKLING GLAZE COATING

SOUR LEMON
روکش اکلیلی لیمو ترش

SPARKLING GLAZE COATING



Frutions

فروشــن هــا محصولاتــی از شــرکت امُــاج هســتند کــه برآمــده از میــوه هــای طبیعــی و تــازه اســت کــه بــه 
آنهــا مغــزی میــوه ای گفتــه مــی شــود. ایــن محصــولات در طعــم هــای متنــوع و جــذاب بصــورت مارمــالاد 

و یــا تیکــه کامــل میــوه عرضــه مــی شــوند.

Frutions are the products of omaj Co which derivated of fresh fruits a delicious and 
attractive fruit filling in Marmalad and whole pieces form.

فروشن ها

FRUTIONS
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APRICOT
فروشن زردآلو

FRUITION

STRAWBERRY
فروشن توت فرنگی

FRUITION

CHERRY
فروشن آلبالو

FRUITION



کیــک ردولــوت بــه معنــی مخمــل قرمــز یــک کیــک بســیار خوشــمزه و هیجــان انگیــز اســت. ایــن کیــک 
ــه نظــر مــی رســد و تصــور همــه آن اســت کــه  برخــاف ظاهــرش کــه بســیار پیچیــده و وقــت گیــر ب
بــرای پخــت ایــن کیــک بایــد ســاعت هــا وقــت در آشــپزخانه صــرف کــرد، پخــت ردولــوت کار ســاده ای 

اســت و بــه راحتــی مــی تــوان آن را در منــزل تهیــه کــرد.

Red velvet cake is a delicious and exciting cake. Though of its time consuming and 
complicated appearance and people suppose they should spend long time in the 
kitchen, this cake has an easy recipe and it can be simply baked at home.

Red Velvet Cake Powder

پودر کیک ردولوت

RED 
VELVET
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نوعــی کیــک از کیــک هــای بــدون چربــی یــا فــوم اســت کــه اســفنجی نیــز نامیــده مــی شــود. ایــن کیــک 
یکــی از انــواع کیــک هایــی اســت کــه ظاهــر و بافــت اســفنجی دارد. در حــال حاضــر بیشــتر کیــک هــا از 

نــوع اســفنجی اســت و نیمــی از هنــر قنــادی در پخــت مناســب ایــن کیــک نمایــان مــی شــود.
در پــودر کیــک هــای اســفنجی امُــاج فقــط بــا اضافــه کــردن آب بــه همــراه تخــم مــرغ مــی تــوان ایــن 

هــدف را محقــق کــرد.
مواد لازم برای تهیه هر10 کیلو گرم پودر کیک اسفنجی       آب: 2/400-2 کیلوگرم     تخم مرغ: 7 کیلوگرم

پــودر آمــاده امُــاج را در ابتــدا بــا تخــم مــرغ و آب مخلــوط نمــوده و یــک دقیقــه بــا دور کنــد و 5 دقیقــه 
بــا دور تنــد مــی زنیــم .                      توجــه:  دور میکســر بایــد اســتاندارد باشــد.

The sponge cake is a kind of cake. No fat cake or foam cake are called sponge cake too.
A sponge cake is a kind of cake with a sponge appearance and texture. Currently, most 
of cakes are sponge ones. A half of confectionery art is baking a good sponge cake, 
which is possible only by adding water and eggs to Omaj sponge cake powders.

Different Types of Sponge and Chocolate Cake Powders

انواع پودر کیک اسفنجی ساده و شکلاتی

CAKE 
POWDER



Baking powder makes better dough and more hollowness and porosity for 
non-fermented productions.
It is used according to cake and sweet recipes (usually 2-5 percent of flour weight).
This product is presented as 1, 5, 10 and 25kg for home and industrial uses.

Baking Powder

بیکینگ پودر

بیکینــگ پــودر باعــث آمــاده ســازی بهتــر خمیــر و پوکــی و تخلخــل بیشــتر محصــولات غیــر تخمیــری 
مــی گــردد.

طبق دستورالعمل تهیه کیک و شیرینی )عموماً 5-2 درصد وزن آرد( مصرف می شود.
این محصول در اوزان 1، 5، 10 و 25 کیلویی برای مصارف خانگی، کارگاهی و صنعتی ارائه می شود.

BAKING 
POWDER
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پودر کیک مافین آماده با عطر و طعم مطلوب، جهت تهیه کیک های روغنی و مافین به کار می رود.
ــرد  ــه ف ــر ب ــای منحص ــول از مزای ــف محص ــرم و لطی ــت ن ــب و باف ــم مناس ــاده، حج ــوق الع ــدگاری ف مان

ــی باشــد. ــک م ــودر کی ــن پ مصــرف ای
مواد لازم برای تهیه مافین وانیلی

پودر مافین وانیلی: 10 کیلوگرم      تخم مرغ: 4 کیلوگرم    روغن: 4 کیلوگرم    آب: 2 کیلوگرم
مواد لازم برای تهیه مافین شکلاتی

پودر مافین شکلاتی: 10 کیلوگرم    تخم مرغ: 4 کیلوگرم     روغن: 4 کیلوگرم    آب: 2 کیلوگرم

The ready muffin cake powder with good taste and scent is used to bake fat-cake 
and muffins.
Extra durability, suitable volume and soft texture are unique features of this cake powder.
Ingredients for baking vanilla muffin:
Vanilla muffin cake powder: 10kg   Egg: 4kg   Oil: 4kg   Water: 2kg
Ingredients for baking chocolate muffin:
Chocolate muffin cake powder: 10kg   Egg: 4kg   Oil: 4kg   Water: 2kg

انواع پودر مافین ساده و شکلاتی

Different Types of Ordinary and Chocolate Muffins

MUFFINS
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بــا توجــه بــه گســتردگی اســتفاده از خمیرهــای فوندانــت در صنعــت قنــادی اولیــن دغدغــه مشــتریان جــدا 
کــردن فوندانــت از ســطح کیــک و دور ریــز آن اســت، فوندانــت جدیــد شــرکت امُــاج بــا اســتفاده از رنــگ 

هــای طبیعــی و فرمــول جدیــد ایــن محصــول را فــوق العــاده  خــوش خــوراک و خوشــمزه کــرده اســت.
عــدم چســبندگی بــه دســت، قابلیــت نــازک شــدن و شــکل پذیــری جهــت ســاخت اشــکال مختلــف بــه 

همــراه طعــم هــا و رنــگ هــای زیبــا از خصوصیــات ایــن محصــول اســت.

فونـدانت

Considering the wide use of fondants dough in confectionery industry, the first trou-
ble customers face with is separating and putting away the fondant from the cake 
surface. The new fondant of Omaj Company with natural colors and new formula-
tion has a good taste and is delicious. 
The features of this product are being non-sticky, easy getting thin and formation, 
various flavors and nice colors. 

Fondant

FONDANT

This chocolate has been produced from cocoa powder for confectionery use. Omaj 
chocolate Bar is presented as 1kg packs. 

شکلات تخته ای

Chocolate Bar

ایــن شــکلات جهــت مصــارف قنــادی از بهتریــن نــوع پــودر کاکائــو تهیــه و تولیــد شــده اســت. شــکلات 
تختــه ای شــرکت امُــاج بــا وزن یــک کیلوگــرم قابــل عرضــه مــی باشــد.
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CHOCOLATE
BAR
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CREAM
POWDER

ــوده و کامــاً  ــه فــرد ب محصولــی جدیــد اســت کــه از نظــر بافــت، طعــم و خــواص رئولوژیــک منحصــر ب
مشــابه خامــه قنــادی لبنــی اســت.

مهــم تریــن خاصیــت ایــن محصــول در مقایســه بــا نمونــه هــای مشــابه عــدم کاهــش حجــم خامــه تولیــد 
شــده در یخچــال، کاهــش هزینــه هــا، حمــل و نقــل آســان و مانــدگاری بیشــتر اســت.

(It is similar to dairy cream powder)

It is a new product which is unique in terms of texture, flavor, and rheological prop-
erties and it is totally similar to dairy cream powder.
The most important features of this product, comparing with similar products, are 
no shrinking in cream volume in the fridge, cost reduction, easy transportation and 
longer durability.

پودر خامه قنادی گیاهی

Non-Dairy Cream Powder


